
I Telchi
Müller Thurgau Trentino Doc I Telchi

Informazioni

Descrizione: Muller Thurgau Fermo Trentino Doc I Telchi bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Zona produzione: Comuni della provincia di Trento

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: I comuni della provincia di Trento

Uve: Müller Thurgau

regione: Trentino Alto Adige 

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino piuttosto scarico, un 

profumo distinto, con note floreali, intenso, gradevole e un sapore 

secco, piacevole, giustamente acidulo.

Grado Alcolico: 12% vol.



I Telchi
Teroldego Rotaliano Doc I Telchi

Informazioni

Descrizione: Teroldego Rotaliano Doc I Telchi 

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16°-20°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Teroldego dei territori posti in provincia 

di Trento denominati del "Campo rotaliano",compresi tra i comuni del 

Mezzolombardo e Mezzocorona.

Uve: Teroldego (100%)

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Dal colore rosso rubino intenso, ha un profumo intenso 

e gradevolmente fruttato e un sapore asciutto, lievemente amarognolo 

con caratteristico retrogusto di mandorla. E’ maturo a 3-4 anni

Grado Alcolico: 12,5% vol.



I Telchi
Müller Thurgau Frizzante delle Dolomiti Igt I Telchi

Informazioni

Descrizione: Muller Thurgau frizz. Vign. Dolomiti IGT I Telchi 

Tipo di prodotto: vino frizzante

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°C.

Provenienza: L’alta collina o addirittura la montagna In alcune zone del 

Trentino particolarmente vocate alla produzione di uve bianche(Val di 

Cembra,Valle di Cavedine,Altopiano di Brentonico).

Uve: Esclusivamente Müller Thurgau.

regione: Trentino Alto Adige 

Caratteristiche: Ha una spuma delicata e persistente,il colore è 

paglierinoscarico con evidenti sfumature verdoline. Ha un profumo 

delicato,leggermente aromatico con sottofondo fruttato.Il sapore è 

secco,piacevolmente fresco,a timbro sicuro e di ottimo carattere.

Grado Alcolico: 10,5% vol.



Casa Antica
Toscana Igt Bianco Casa Antica

Informazioni

Descrizione: Bianco di Toscana IGT Casa Antica 

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Provenienza: Comprensorio toscano nei terreni della media collina ad 

alta vocazione viticola.

Uve: Vitigni a bacca bianca di origine toscana.

regione: Toscana

Caratteristiche: E' un vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdoli 

e dal profumo vinoso e delicato. in bocca si presenta asciutto, giovane e 

con un retrogusto amarognolo.

Grado Alcolico: 12% vol.



Casa Antica
Chianti Docg

Informazioni

Descrizione: Chianti DOCG Casa Antica bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16°-18°C.

Provenienza: Zone vocate alla produzione del prodotto.

Uve: Sangiovese 90% e Canaiolo nero 10%.

regione: Toscana

Caratteristiche: Il colore è rosso rubino. Il profumo fruttato e 

intensamente vinoso. Ha un sapore armonico e asciutto. Può 

invecchiare fino a 2-3 anni.

Grado Alcolico: 12% vol.



Casa Antica
Rosso di Montalcino Doc

Informazioni

Descrizione: Rosso di Montalcino DOC Casa Antica bt. cl.75 x6

Zona produzione: Col D'Orcia

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°C.

Provenienza: Vigneti montalcinesi.

Uve: Sangiovese 100%

regione: Toscana

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, un profumo 

caratteristico e un sapore asciutto e leggermente tannico.

Grado Alcolico: 12% vol.



Casa Antica
Toscana Igt Rosso

Informazioni

Descrizione: Rosso di Toscana IGT Casa Antica bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16-18 °C.

Provenienza: Il comprensorio toscano nei terreni di media collina ad 

alta vocazione viticola.

Uve: Vitigni a bacca rossa di origine toscana

regione: Toscana

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino e un profumo intenso e 

vinoso. In bocca si presenta di buon corpo, asciutto e armonico.

Grado Alcolico: 12% vol.



Casa Antica
Morellino di Scansano Docg

Informazioni

Descrizione: Morellino di Scansano DOC Casa Antica bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C.

Provenienza: Area Maremmana

Uve: Morellino.

regione: Toscana

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino che tende al granato con 

l’invecchiamento, un profumo vinoso ed un sapore asciutto e 

leggermente tannico.

Grado Alcolico: 13% vol.



Famiglia Marrone
Barbera D’Alba “Carlot” Doc

Informazioni

Descrizione: Barbera d'Alba "Carlot" DOC Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C.

Provenienza: 54 comuni della provincia di Cuneo situati sia alla destra 

che alla sinistra del fiume Tanaro

Uve: Barbera 100%

regione: Piemonte

Caratteristiche: Si presenta di colore rosso maturo. Il profumo vinoso 

intenso, con note di prugna, mora, confettura e spezie e il sapore 

asciutto, di acidità ben equilibrata dall'invecchiamento in legno ne fanno 

un vino di grande carattere.

Grado Alcolico: 14,5% vol.



Weindorf
Pinot Bianco Alto Adige Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Bianco A.Adige DOC Weindorf bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12 °C

Provenienza: Cornaiano, Valle Isarco. 

Uve: Pinot Bianco

regione: Trentino Alto Adige 

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino brillante con riflessi 

verdognoli, un profumo fruttato con profumi di mele gialle, pere, pesche 

e leggermente di ananas, il sapore è fresco, con un bel finale al palato

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Famiglia Marrone
Barbaresco Docg

Informazioni

Descrizione: Barbaresco DOCG Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 51

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Comuni di Barbaresco, Neive, Treiso e la parte della 

frazione San Rocco, aggregata al comune di Alba.

Uve: 100% Nebbiolo.

regione: Piemonte

Caratteristiche: Dal colore intenso e brillante che va sfumando dal 

rosso rubino al granato ed un bouquet stimolante di profumi ancora 

fruttati che richiamano il lampone, la confettura di frutti rossi, il geranio e 

la viola, ma anche il pepe verde, la cannella e la noce moscata, il fieno e 

il legno, la nocciola tostata, la vaniglia e perfino l'anice.

Grado Alcolico: 14% vol.



Jacopo Maestri
Chardonnay Spum. Brut Metodo Classico Blanc de Blancs

Informazioni

Descrizione: Spum. Brut Metodo Class. J. Maestri Blanc de Blancs bt. 

cl.75 x6

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C

Provenienza: Zone vocate della regione Lombardia

Uve: Chardonnay 100%

regione: Lombardia

Caratteristiche: Ha una veste dorata e luminosa, ravvivata da un 

finissimo perlage che apre la danza dei profumi: note delicate di fiori 

bianchi, frutta gialla ancora croccante e note agrumate, note di burro e 

crosta di pane fresco. In bocca è avvolgente, complesso e arm

Grado Alcolico: 12% vol. 



Famiglia Marrone
Barolo Docg

Informazioni

Descrizione: Barolo DOCG Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 51

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Territori comunali di Barolo, Castiglione 

Falletto,Serralunga d'Alba, tutti sotto la provincia di Cuneo

Uve: 100% Nebbiolo, nelle varietà Lampia e Michet

regione: Piemonte

Caratteristiche: Vino di grande struttura, che esprime un bouquet 

complesso ed avvolgente, in grado di svilupparsi nel tempo senza 

perdere le sue affascinanti caratteristiche organolettiche.

Grado Alcolico: 14% vol.



Fattoria San Francesco
Cirò Rosato Doc

Informazioni

Descrizione: Cirò Rosato DOC Fattoria S. Francesco bt. cl.75 x6

Zona produzione: Cirò

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 59

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12°C

Provenienza: Calabria, centro orientale nella provincia di Crotone. 

Uve: Gaglioppo.

regione: Calabria

Caratteristiche: Colore rosa salmone tendente al corallo acceso. 

Profumo di media intensità e persistenza, fruttato in gioventù. Sapore 

asciutto, di media corposità, molto equilibrato

Grado Alcolico: 13% vol



Le Vigne di Sammarco
Rosato Negroamaro Salento Igp

Informazioni

Descrizione: Rosato Negroamaro Salento IGP Vigne Sammarco bt. 

cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 59

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 11 °C.

Provenienza: Cellino San Marco (BR).

Uve: Negroamaro 100%.

regione: Puglia

Caratteristiche: Vino dal suadente colore rosa chiaretto. L’essenza di 

rosa e geranio rosso abbraccia la frutta, con la fragola e la ciliegia. 

All'olfatto è dolciastro e variegato, notevolmente tenace. In bocca il buon 

grado alcolico è assecondato e mitigato dalla morbide

Grado Alcolico: 13% vol.



Villa Diana
Montepulciano d’Abruzzo Doc

Informazioni

Descrizione: Montepulciano d'Abruzzo DOC Villa Diana bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18 °C.

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo e Giuliano Teatino.

Uve: Montepulciano 100% 

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore rosso rubino con riflessi violacei, ha un 

profumo di frutta rossa, con sentori di marasca e fini note speziate. Il 

sapore è sapido e leggermente tannico; è un vino di medio corpo

Grado Alcolico: 12,5% 



Villa Diana
Trebbiano d’Abruzzo Doc

Informazioni

Descrizione: Trebbiano d'Abruzzo DOC Villa Diana bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12°C.

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo e Canosa Sannita. 

Uve: Trebbiano 100% 

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino tenue con riflessi verdolini, 

ha un profumo fruttato con sentori di frutta esotica e fini note floreali. Il 

sapore è delicato, sapido con retrogusto di mandorla; è un vino di medio 

corpo

Grado Alcolico: 12% vol. 



Villa Diana
Chardonnay Terre di Chieti Igt

Informazioni

Descrizione: Chardonnay IGT Villa Diana bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8 °C.

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo, Canosa Sannita, 

Ortona. 

Uve: Chardonnay 100%.

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino, ha un profumo fruttato con 

sentori di frutta esotica e un sapore avvolgente e leggermente vivace; è 

un vino di media struttura

Grado Alcolico: 12% vol. 



Villa Diana
Montepulciano d’Abruzzo Doc Cerasuolo

Informazioni

Descrizione: Montepulciano d'Abruz. Cerasuolo DOC Villa Diana bt. 

cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 59

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°C

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo, Canosa Sannita, 

Ortona. 

Uve: Montepulciano 100%  

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore rosa vivo e brillante con sfumature violacee, 

ha un profumo intensamente fruttato, con evidenti sentori di ciliegia e 

note floreali. Il sapore è morbido, sapido e vellutato nel finale; è un vino 

di medio corpo

Grado Alcolico:   12,5% vol.  



Pe.Pa.
Pecorino Terre di Chieti Igt

Informazioni

Descrizione: Pecorino Abruzzo IGT Pe.Pa. bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12°C

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo.

Uve: Pecorino 100% 

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino tenue con lievi riflessi 

verdolini, ha un profumo fruttato con note agrumate e tropicali, pesca 

bianca e eleganti sentori floreali. Il sapore è pieno, di buona struttura e 

di lunga persistenza

Grado Alcolico: 13,2% vol



Palladio
Spumante Prosecco Doc Treviso Dry

Informazioni

Descrizione: Spumante Prosecco Dry DOC TV Palladio bt. cl.75 x6

Zona produzione: Treviso 

Tipo Spumante: 8

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Circa 15 comuni tra Conegliano, San Vendemmiano, 

Valdobbiadene nel territorio collinare della provincia di Treviso

Uve: Glera (almeno 85%)

regione: Veneto

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino brillante, ha un profumo 

fruttato. Il sapore è leggermete abbocato

Grado Alcolico: 11% vol.



Pe.Pa.
Passerina Terre di Chieti Igt

Informazioni

Descrizione: Passerina Abruzzo IGT Pe.Pa. bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12°C

Provenienza: Dai vigneti posti nei comuni di Tollo. 

Uve: Passerina 100% 

regione: Abruzzo

Caratteristiche: Dal colore paglierino tenue, ha un profumo delicato, 

con note di fiori bianchi primaverili. Gusto morbido, fresco ed armonico.

Grado Alcolico: 13%vol. 



Borgutufato
Greco di Tufo Docg

Informazioni

Descrizione: Greco di Tufo DOCG Borgotufato bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Vigneti situati nel comune di Altavilla, Montefusco e Santa 

Paolina di Tufo ad una altezza di circa 400 m/slm. 

Uve: Greco di Tufo. 

regione: Campania

Caratteristiche: Il colore è giallo paglierino brillante. Ha un profumo con 

sentore di frutta esotica e di lieviti. Il sapore è asciutto, armonico, 

persistente

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Borgutufato
Falanghina Igt

Informazioni

Descrizione: Falanghina IGT Borgotufato bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C. 

Provenienza: Vari comuni della provincia di Benevento. 

Uve: Falanghina. 

regione: Campania

Caratteristiche: Di colore giallo paglierino, con un profumo 

gradevolmente fruttato (di pesca e mela) e un sapore gradevole, di 

fresca e pronta beva.

Grado Alcolico: 12% vol.



Borgutufato
Fiano di Avellino Docg

Informazioni

Descrizione: Fiano di Avellino DOCG Borgotufato bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C.

Provenienza: Vigneti situati in altitudine di 550 m/slm. nei comuni di 

Grottolella e Montefalcione in provincia di Avellino. 

Uve: Fiano in purezza selezionate

regione: Campania

Caratteristiche: Il colore è giallo paglierino tenue. Il profumo è intenso, 

tipico, gradevole. Il sapore fruttato, con un gusto secco ed armonico, di 

buona stoffa. Da bere entro i 18-22 mesi. 

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Borgutufato
Taurasi Riserva Docg

Informazioni

Descrizione: Taurasi Riserva DOCG Borgotufato bt. cl.75 x6

Tipo di prodotto: Riserva

Zona produzione: Taurasi

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C

Provenienza: Montemarano, uno dei 18 comuni delimitati dal 

disciplinare situati ad est di Avellino

Uve: Aglianico selezionate. 

regione: Campania

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, tendente al granato 

con l’invecchiamento. Il profumo è morbido e persistente. Il sapore è 

asciutto, armonico ed equilibrato. Sottoposto ad invecchiamento di 3 

anni, di cui uno almeno in botte di legno, è preferibile cons

Grado Alcolico: 13,5% vol. 



Palladio
Vino Spumante Dry Rosè

Informazioni

Descrizione: Spumante Rosè da Uve Raboso Palladio bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 8

Colore.: 59

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8-10 °C.

Provenienza: Zone del fiume Piave.

Uve: Ottenuto dalle migliori uve Raboso dell'annata.

regione: Veneto

Caratteristiche: Dal perlage fine e persistente, ha un colore rosa con 

riflessi violacei, un profumo fruttato, delicato e fresco che ricorda la 

marasca e la mora selvatica. Al gusto si presenta armonico, elegante 

vellutato e fruttato.

Grado Alcolico: 11% vol.



Borgutufato
Aglianico d'Irpinia DOC

Informazioni

Descrizione: Irpinia Aglianico DOC Borgotufato bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C. 

Provenienza: Provincia di Avellino

Uve: Aglianico. 

regione: Campania

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, tendente al granato 

con l’invecchiamento. Il profumo è caratteristico, gradevole e 

persistente. Il sapore è asciutto, leggermente tannico. 

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Colli Ducali
Lambrusco dell'Emilia Igt

Informazioni

Descrizione: Lambrusco dell'Emilia IGT Colli Ducali bt. cl.75 x6

Zona produzione: Colline Parma e Reggio Emilia

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12°-14° gradi.

Provenienza: Zone tipiche della provincia di Reggio Emilia e Parma. 

Uve: Lambrusco della zona reggiana. 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Dal colore rosso rubino intenso tendente al granato, ha 

un profumo vinoso e fruttato e un sapore sapido, leggermente acidulo e 

amabile. 

Grado Alcolico: 11% vol. 



La Doja
Spumante Malvasia Dolce Doc

Informazioni

Descrizione: Spum. Malvasia DOC La Doja bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C.

Provenienza: Zona tipica dei Colli Piacentini. 

Uve: Malvasia di Candia (minimo 85%). 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino, un profumo caratteristico 

ed intenso. Il sapore è aromatico, dolce, fresco, vivace.

Grado Alcolico: 7% vol. 



Campofaino
Soave Classico Doc

Informazioni

Descrizione: Soave Classico DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-9°C.

Provenienza: Zona a nord di Soave.

Uve: Garganega, Trebbiano di Soave.

regione: Veneto

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino con riflessi verdolini, un 

profumo vinoso, intenso, delicato e leggermente mandorlato. Il sapore è 

asciutto, di medio corpo e armonico, leggermente amarognolo.

Grado Alcolico: 12% vol.



Jacopo Maestri
Sangiovese di Romagna Superiore Doc

Informazioni

Descrizione: Sangiovese Sup. DOC J. Maestri bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Fascia collinare delle province di Rimini e Forlì. 

Uve: Sangiovese in purezza. 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, un profumo vinoso, 

con delicato sentore di viola. Il sapore è asciutto armonico e persistente. 

Grado Alcolico: 13% vol. 



Le Proposte
Gutturnio Classico Colli Piacentini Doc

Informazioni

Descrizione: Gutturnio Classico DOC Le Proposte bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12-14°C.

Provenienza: Parte del territorio collinare della provincia di Piacenza 

situata non sopra i 350 slm. 

Uve: Barbera 55% e Bonarda 45% 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino brillante, un profumo fruttato 

in cui si riscontrano amarena, more e frutti di bosco. Con 

l’invecchiamento i profumi assumono caratteristiche speziate. Il sapore 

è corposo, pieno, leggermente rotondo. Vivace

Grado Alcolico: 12% vol.



Le Proposte
Bonarda Secca Colli Piacentini Doc

Informazioni

Descrizione: Bonarda Secca DOC Le Proposte bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 12-14°C.

Provenienza: Il parziale comprensorio delle colline piacentine. 

Uve: Barbera e Croatina (Bonarda). 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore rosso brillante, un profumo vinoso e 

caratteristico, un sapore abboccato, fresco e vivace. 

Grado Alcolico: 12% vol. 



Duca Majore
Lambrusco di Sorbara Doc

Informazioni

Descrizione: Lambrusco Sorbara Secco DOC Duca Majore bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 13-15°C.

Provenienza: Zona a nord di Modena, tra i fiumi Secchia e Panaro.

Uve: Il Disciplinare di Produzione delle uve prevede 60% di Lambrusco 

di Sorbara e 40% di Lambrusco Salamino. Questo vino è composto 

quasi totalmente di Lambrusco di Sorbara. 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino tendente al rosato con 

vivace tonalità, un profumo fresco e fruttato intenso, di lampone, 

marasca e ananas e un sapore fresco, di ottima stoffa persistente, 

anche se leggera. 

Grado Alcolico: 10,5% vol. 



Duca Majore
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Doc

Informazioni

Descrizione: Lambrusco Grasparossa Amabile DOC Duca Majore bt. 

cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 13-15°C

Provenienza: Zona collinare e pedecollinare a sud della Provincia di 

Modena. 

Uve: 100% Lambrusco Grasparossa di Castelvetro 

regione: Emilia Romagna

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, 

un profumo fruttato, di frutti di bosco maturi, e un sapore denso e 

piacevole, di buon corpo, persistente, dolce, fresco, avvolgente. 

Grado Alcolico: 8% vol. 



Campofaino
Valpolicella Superiore Doc

Informazioni

Descrizione: Valpolicella Superiore DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C.

Provenienza: Area classica di produzione indicata dal disciplinare che 

comprende la fascia nordovest della città di Verona.

Uve: Corvina, Rondinella, Molinara.

regione: Veneto

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino; un profumo muschiato, 

delicato e caratteristico; un sapore sapido, vellutato e armonico.

Grado Alcolico: 12% vol.



Campofaino
Bianco di Custoza Doc

Informazioni

Descrizione: Bianco di Custoza Classico DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-9°C.

Provenienza: Comuni nella provincia di Verona nel versante sud-est del 

lago di Garda.

Uve: Trebbiano toscano, Garganega, Tocai friulano, Bianca Fernanda.

regione: Veneto

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino, un profumo vinoso, 

fruttato e leggermente aromatico e un sapore sapido, morbido, con il 

giusto corpo.

Grado Alcolico: 12% vol.



I Versanti
Pinot Grigio Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Grigio DOC I Versanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10 - 12°C

Provenienza: Ottenuto da uve Pinot Grigio coltivate nell'area centrale 

della regione Friuli,in terreni tipici della zona del Grave ricchi di calcare\n

Uve: Pinot Grigio (almeno 90%). 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino chiaro talvolta con leggeri 

riflessi ramati; un profumo fruttato, caratteristico; un sapore asciutto e 

morbido al palato.

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



I Versanti
Pinot Bianco Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Bianco DOC I Versanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10 - 12°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Pinot Bianco coltivate nell'area centrale 

della regione Friuli, in terreni tipici della zona del Grave ricchi di calcare

Uve: Pinot Bianco (almeno 90%).

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino chiaro; il profumo 

delicato e caratteristico; il sapore vellutato e morbio

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



I Versanti
Sauvignon Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Sauvignon Grave del Fr. DOC I Versanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Sauvignon coltivate nell'area centrale 

della regione Friuli,in terreni tipici della zona del Grave ricchi di calcare.

Uve: Sauvignon. 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino lucido, il profumo è 

delicato con un bouquet fiorito; è asciutto di corpo, fruttato e morbido

Grado Alcolico: 12,5% vol.



I Versanti
Merlot Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Merlot del Friuli DOC I Versanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C

Provenienza: Ottenuto da uve Merlot coltivate nell'area centrale della 

regione Friuli,in terreni tipici della zona del Grave ricchi di calcare.

Uve: Merlot (almeno 90%).

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Colore rosso rubino vivace, tendente al granato se 

invecchiato; profumo vinoso intenso,franco e persistente; sapore secco 

e armonico dall'equilibrato fondo erbaceo, con leggero tono 

amarognolo.\n

Altre informazioni: Stappare alcuni minuti prima

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



I Versanti
Cabernet Sauvignon Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Cabernet Sauvignon Grave del Fr. DOC I Versanti bt cl.75 

x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Cabernet Sauvignon coltivate nell'area 

della regione Friuli, in terreni tipici della zona del Grave ricchi di calcare.

Uve: Cabernet Sauvignon 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Colore rosso rubino intenso e profumo caratteristico.  

Ha un sapore gradevole, corposo e armonico.

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



I Versanti
Refosco dal Peduncolo Rosso Friuli Grave Doc

Informazioni

Descrizione: Refosco Grave del Friuli DOC I Versanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C.

Provenienza: Dai terreni ricchi di calcare, tipici  della pianura del Grave, 

zona centrale della regiione del Friuli

Uve: Refosco dal Peduncolo Rosso (almeno 90%)

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: Colore rosso violaceo intenso; profumo 

caratteristico,sapore pieno, con retrogusto lievemente amarognolo,di 

notevole corpo,un po'; tannico,affina generose qualità con un modesto 

invecchiamento.

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Tenuta Casate
Pinot Grigio Isonzo Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Grigio Isonzo DOC Tenuta Casate bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12°C.

Provenienza: E' un vitigno di origine francese, mutazione gemmaria del 

Pinot Nero. Ha trovato in Friuli condizioni ambientali molto favorevoli.

Uve: 100% uve Pinot Grigio. 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: il bouquet è distinto e spiccato, ricorda chiaramente i 

fiori d'acacia. Il gusto è secco, gentile, pieno, piacevolmente 

amarognolo, con notevole sentore di artemisia. 

Grado Alcolico: 13% vol.



Tenuta Casate
Sauvignon Isonzo Doc

Informazioni

Descrizione: Sauvignon Isonzo DOC Tenuta Casate bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Descrizione prodotto: Aromatico

Temperatura di servizio: Servire a 12-14°C.

Provenienza: E' un vitigno originario della Francia che ha trovato 

diffusione in Friuli da molto tempo. 

Uve: 100% uve Sauvignon. 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: ha un colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

Fine, elegante, nobile. Ha un profumo che ricorda l'albicocca, la frutta 

esotica, il peperone giallo. Il sapore è grasso e invitante. 

Grado Alcolico: 13% vol.



Tenuta Casate
Ribolla Gialla Isonzo Igt

Informazioni

Descrizione: Ribolla Gialla Venezia Giulia IGT Tenuta Casate bt. cl.75 

x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12°C.

Provenienza: Di antica origine friulana, è un vitigno molto diffuso sulle 

colline e si presta alle più svariate vinificazioni. Deve il suo nome al 

caratteristico alto contenuto di acidità malica che nei tempi passati 

portava il vino a “ribollire” nelle damigiane. 

Uve: 100% uve Ribolla Gialla 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: ha un colore giallo paglierino scarico tendente al 

verdognolo, un sapore asciutto, fresco, vinoso, ricco di acidità. Ricorda 

tutte le sfumature dei fiori di limone e arancio. Trasmette una 

piacevolissima sensazione di freschezza al palato. 

Grado Alcolico: 13% vol. 



Tenuta Casate
Traminer Aromatico Friuli Aquileia Doc

Informazioni

Descrizione: Traminer Aromatico Friuli DOC Tenuta Casate bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10/12°C.

Provenienza: Varietà aromatica che prende il nome da Termeno 

(Tramin), comune dell’Alto Adige nel quale la coltivazione di questo vino 

è molto diffusa. Da alcuni decenni è giunto in Friuli raggiungendo la 

perfetta simbiosi col territorio. 

Uve: 100% Traminer aromatico 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: ha un colore giallo paglierino con riflessi verde-oro e un 

profumo molto intenso e complesso, dalle note floreali che ricordano la 

rosa e quelle fruttate che ricordano l’albicocca. In bocca si presenta 

pieno e avvolgente, corposo e vellutato, leggermente 

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Tenuta Casate
Cabernet Franc Isonzo Doc

Informazioni

Descrizione: Cabernet Franc Isonzo DOC Tenuta Casate bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°C.

Provenienza: Originario della zona di Bordeaux, è stato importato in 

Friuli alla fine dell’800 e da allora è coltivato in maniera diffusa. 

Uve: 100% uve Cabernet Franc 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: ha colore rosso rubino intenso tendente al blu, con un 

bouquet pieno e fragrante di forte intensità erbacea. Ha gusto secco, di 

corpo, tannico, sapido. L'affinamento in botti di rovere gli dona eleganza 

senza togliergli tipicità. 

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Tenuta Casate
Refosco Peduncolo Rosso Isonzo Doc

Informazioni

Descrizione: Refosco Isonzo DOC Tenuta Casate bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°C.

Provenienza: E' un antico vitigno friulano, dai caratteri ben definiti. È il 

migliore dei Refoschi è certamente la migliore varietà friulana a uva 

nera. 

Uve: 100% uve Refosco dal Peduncolo Rosso 

regione: Friuli Venezia Giulia

Caratteristiche: ha colore rosso rubino granato tendente al violaceo, ha 

profumo intenso e gradevole con sentore di mora selvatica e 

sottobosco. È sapido, leggermente tannico, di corpo amarognolo, con 

persistente e piacevole retrogusto. Giovane e vinoso, è fragrante e sca

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Jacopo Maestri
Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Spum. Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Spumante Prosecco Conegliano Valdobbiadene Extra Dry 

DOCG J. Maestri bt. cl.75 x6

Zona produzione: Conegliano

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire fresco a 6°-8°C.

Provenienza: Circa 15 comuni tra Conegliano,San 

Vendemmiano,Valdobbiadene nel territorio collinare della provincia di 

Treviso

Uve: Glera (85%).

regione: Veneto

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino brillante, ha un profumo 

fruttato. Il sapore è leggermete abboccato.

Grado Alcolico: 11% vol.



Weindorf
Pinot Nero (Blauburgunder) Alto Adige Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Nero A.Adige DOC Weindorf bt. cl.75 x6

Zona produzione: Mazon

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C.

Provenienza: Zone vocate alla produzione

Uve: Pinot Nero

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino scuro e un bouquet delicato 

con sentore di bacche mature. Il sapore è fine, vellutato e gradevole.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Campofaino
Lugana Doc

Informazioni

Descrizione: Lugana DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C.

Provenienza: Zone a sud del lago di Garda.

Uve: Trebbiano di Lugana.

regione: Lombardia

Caratteristiche: Il colore è paglierino chiaro con lievi riflessi verdini, il 

profumo delicatamente uvaceo e il sapore è asciutto, con finale 

gradevolmente amarognolo.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Casteldama
Spumante Franciacorta Docg Brut

Informazioni

Descrizione: Spum. Franciacorta Brut DOCG Casteldama bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire fresco a 8°-10°C

Provenienza: La zona del Franciacorta che raggruppa 21 comuni della 

provincia di Brescia situati fra i fiumi Oglio e Mella. Le uve provengono 

da 15 vigneti dislocati su sette diversi comuni della Franciacorta, 

rappresentativi di tutte le diverse unità di paesaggio che

Uve: Chardonnay 100% 

regione: Lombardia

Caratteristiche: Colore giallo paglierino e perlage fine e persistente. Al 

naso è floreale e delicatamente fruttato. Risalta l'aroma di pane 

caratteristico dell'affinamento sui lieviti. Gusto armonico, con buona 

persistenza ed eleganza

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Jacopo Maestri
Chardonnay Spumante Brut

Informazioni

Descrizione: Spum. Chardonnay Brut DOC J. Maestri bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire fresco a 8°-10°C

Provenienza: Il territorio in provincia di Trento.

Uve: Chardonnay.

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino scarico e un profumo 

elegante e raffinato. Il sapore e tipico, vivace e moderatamente fruttato.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Casteldama
Spumante Franciacorta Docg Satèn

Informazioni

Descrizione: Spum. Franciacorta Satèn DOCG Casteldama bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire fresco a 8°-10°C

Provenienza: Le uve provengono da 15 vigneti, situati su sette diversi 

comuni, rappresentativi di tutte le unità di paesaggio che caratterizzano 

la Franciacorta. Età media delle vigne: 10 anni.

Uve: Chardonnay 100%

regione: Lombardia

Caratteristiche: Giallo paglierino e fine perlage. Delicatamente floreale. 

Soffice e delicatamente cremoso al palato.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Incanti
Moscato Vino Spumante Qualità Dolce

Informazioni

Descrizione: Spum. Moscato Incanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C

Provenienza: Alcune zone della provincia di Asti.

Uve: Selezione di uve Moscato

regione: Piemonte

Caratteristiche: Ha un paglierino giallo dorato, un profumo di bouquet 

fine e persistente, delicato e fragrante. Il sapore è aromatico.

Grado Alcolico: 6,5% vol.



I Telchi
Schiava Valdadige Doc

Informazioni

Descrizione: Schiava Valdadige DOC I Telchi bt. cl.75 x6

Tipo di prodotto: vino fermo

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 59

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 13°-14°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Schiava della provincia di Trento.

Uve: Schiava gentile, grossa, grigia (85%)

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore dal rosato al rubino tenue,brillante,un 

profumo vinoso e gradevole e un sapore morbido, moderatamente acido.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Incanti
Gran Dessert Spumante Aromatico di Qualità

Informazioni

Descrizione: Spum. Gran Dessert Incanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Zone delle colline piemontesi.

Uve: Moscato.

regione: Piemonte

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino scarico, ha una spuma fine 

e persistente. Ha un caratteristico aroma moscato. Il sapore è 

aromatico, caratteristico e dolce.

Grado Alcolico: 6,5% vol.



La Doja
Asti Spumante Docg

Informazioni

Descrizione: Spum. Asti DOCG La Doja bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10° C.

Provenienza: Provincia di Asti.

Uve: Selezione di uve del vitigno Moscato Bianco

regione: Piemonte

Caratteristiche: Dal colore paglierino chiaro, ha una schiuma bianca e 

piccolissime bollicine non persistenti. Il profumo è delicato, con aroma 

penetrante, ha sentori di fiori d'acacia, glicine e arancio, bergamotto e 

miele. In bocca è fragrante e sempre piacevole, il sap

Grado Alcolico: 7,5% vol.



La Doja
Brachetto D'Acqui Docg Spumante

Informazioni

Descrizione: Spum. Brachetto d'Acqui DOCG La Doja bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 58

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C

Provenienza: Il territorio di Acqui Terme e alcuni comuni limitrofi, posti 

in provincia di Alessandria e Asti.

Uve: Brachetto.

regione: Piemonte

Caratteristiche: Dal colore rosso rubino di media intensità, tendente al 

granato chiaro. Ha un profumo aromatico, muschiato, delicato e un 

sapore dolce, morbido e fine. Frizzante, con spuma persistente.

Grado Alcolico: 7% vol.



Weindorf
Müller Thurgau Alto Adige Doc

Informazioni

Descrizione: Muller Thurgau A.Adige DOC Weindorf bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10-12 °C

Provenienza: Cornaiano, Valle Isarco.

Uve: Müller Thurgau

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino, ha un profumo delicato con 

note erbacee e di noce moscata.Il sapore è fresco e aromatico.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



La Doja
Moscato D'Asti Docg

Informazioni

Descrizione: Moscato d'Asti DOCG La Doja bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10° C.

Provenienza: La zona collinare tipica, comprendente 29 comuni 

dell’Astigiano ed alcuni altri nelle province di Cuneo e di Alessandria.

Uve: Moscato Bianco al 100%

regione: Piemonte

Caratteristiche: Ha un colore paglierino, con leggeri riflessi verdognoli, 

un profumo caratteristico, delicatamente dolce con persistenza 

aromatica. Il sapore è dolce, caratteristico di Moscato, con trama molto 

soave.

Grado Alcolico: 5% vol.



Le Borgognotte
Barbera d’Asti Docg

Informazioni

Descrizione: Barbera d'Asti DOCG Le Borgognotte bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: Seleziona..

Tipo: Seleziona..

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C.

Provenienza: Diffuso in tutto il Piemonte, principalmente nella zona di 

Alessandria e di Asti.

Uve: Barbera

regione: Piemonte

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino tendente al granato con 

l'invecchiamento, il profumo è vinoso intenso e caratteristico, tendente 

all'etereo con l'invecchiamento. Il sapore è asciutto, tranquillo, di corpo; 

con adeguato invecchiamento diventa più armonico, grade

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Weindorf
Gewürztraminer Alto Adige Doc

Informazioni

Descrizione: Gewurztraminer A.Adige DOC Weindorf bt. cl.75 x6

Zona produzione: Mazon

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: 10-12°C

Provenienza: Cornaiano, Mazon

Uve: Gewürztraminer

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino e un aroma fine e 

intenso;supportato da un corpo forte ma armonioso al tempo stesso.

Grado Alcolico: 13,5% vol.



Rocca Taghendas
Vermentino di Gallura Docg

Informazioni

Descrizione: Vermentino di Gallura DOCG Rocca Taghendas bt. cl.75 

x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Provenienza: Il territorio geograficamente noto come "Gallura", situato 

nella Sardegna nord-orientale, compreso tra le province di Sassari e 

Nuoro

Uve: Vermentino al 100%.

regione: Sardegna

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino con leggero riflesso 

verdognolo,brillante,ha un profumo sottile intenso e delicato.Il sapore è 

secco ,morbido e leggermente amarognolo. E' preferibile consumarlo 

entro 10-14 mesi.

Grado Alcolico: 12% vol.



Palladio
Spumante Prosecco Doc Treviso Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Spum. Prosecco Extra Dry DOC TV Palladio bt. cl.75 x6

Zona produzione: Treviso

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Nelle zone vocate alla produzione del prodotto

Uve: Glera

regione: Veneto

Caratteristiche: Colore giallo con riflessi paglierini; profumo fruttato e 

sapore asciutto

Grado Alcolico: 11% vol.



Terra Moresca
Nero d'Avola Sicilia DOC

Informazioni

Descrizione: Nero d'Avola DOC Terra Moresca bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C.

Provenienza: Sicilia centro-occidentale.

Uve: Nero d'Avola.

regione: Sicilia

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, un profumo intenso, 

fruttato e speziato ed un sapore asciutto, pieno e leggermente tannico. 

Affinato 6 mesi in barrique.

Grado Alcolico: 13,5 % vol.



Casa Antica
Il Santo Vino Liquoroso

Informazioni

Descrizione: Il Santo Casa Antica bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 14°-16°C.

Provenienza: Terre di Inzolia e Catarrato

Uve: Trebbiano di Toscana, Inzolia, Catarrato.

regione: Toscana

Caratteristiche: Colore giallo ambrato, profumo intenso e ampio con 

note di miele e albicocca candita, sapore morbido e pieno con 

retrogusto dolce e aromatico.

Grado Alcolico: 16% vol.



Incanti
Brut Vino Spumante

Informazioni

Descrizione: Spum. Brut Incanti bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Provincia di Alessandria, Cuneo, Asti

Uve: Da uve bianche miste

regione: Piemonte

Caratteristiche: Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumi 

di fiori freschi e frutta bianca. In bocca entra deciso e fresco, ha un 

ottimo equilibrio e retrogusto di mandorle sul finale.

Grado Alcolico: 11,5% vol. 



I Telchi
Pinot Grigio Trentino Doc

Informazioni

Descrizione: Pinot Grigio Trentino DOC I Telchi bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 11°-12°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Pinot Grigio provenienti da circa 50 

comuni della provincia di Trento

Uve: Pinot Grigio.

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino lucido,un profumo 

caratteristico ,con leggera fragranza di acacia. Il suo sapore è pieno e 

asciutto.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Palladio
Vino Prosecco Doc Treviso Palladio

Informazioni

Descrizione: Vino frizzante Prosecco DOC TV Palladio tappo spago bt. 

cl.75 x6

Zona produzione: Treviso

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 7°-8°C.

Provenienza: La zona di produzione comprende circa 15 comuni, tra 

cui Conegliano, San Vendemmiano, Valdobbiadene, tutti posti nel 

territorio collinare della provincia di Treviso.

Uve: Quasi esclusivamente uve Glera.

regione: Veneto

Caratteristiche: Di colore giallo paglierino brillante, ha sapore asciutto e 

armonico e profumo sottile e fruttato.

Grado Alcolico: 11% vol.



Vigna del Colombaio
Chianti Classico Docg

Informazioni

Descrizione: Chianti Class. DOCG Vigna del Colombaio bt. cl.75 x6

Zona produzione: Castelnuovo Berardenga frez. Vagliagli

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18° C.

Provenienza: Vagliagli, dodici chilometri a Nord-Est di Siena

Uve: sangiovese con piccole aggiunte (10%) di Colorino, cannaiolo e 

Merlot

regione: Toscana

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso, buoni profumi 

fruttati, ampi e persistenti. In bocca si presenta intenso, morbido e 

vellutato, con ottima persistenza, buon sapore vinoso di frutta rossa 

matura, prugna e frutti di bosco. L'acidità equilibrata, i tannini

Grado Alcolico: 14% vol



I Telchi
Chardonnay Trentino Doc

Informazioni

Descrizione: Chardonnay Trentino DOC I Telchi bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 11°-12°C.

Provenienza: Ottenuto da uve Chardonnay provenienti da circa 50 

comuni della provincia di Trento.

Uve: Chardonnay.

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha colore giallo paglierino con leggeri riflessi verdi, 

profumo delicato e caratteristico con un sapore secco e armonico.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Jacopo Maestri
Valdobbiadene Docg Millesimato Spumante Brut

Informazioni

Descrizione: Prosecco Sup.Vald. Brut Millesimato DOCG J. Maestri 

bt.cl.75 x6

Zona produzione: Valdobbiadene

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire fresco a 6°-8°C

Provenienza: Il territorio collinare  posto nei comuni di  Valdobbiadene 

e Collalto.

Uve: 95% Glera e 5% Verdiso.

regione: Veneto

Caratteristiche: Dal colore  paglierino brillante, vivace, ha una  spuma 

fine e persistente, con un ottimo perlage. Il profumo è gradevole, fruttato 

e caratteristico, con un bouquet elegante e deciso. Il sapore è secco, di 

corpo, fruttato.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Duca Majore
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Doc (secco)

Informazioni

Descrizione: Lambrusco Grasparossa Secco DOC Duca Majore bt. 

cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 13-15°C.

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, 

il profumo è fruttato intenso, di frutti di bosco maturi e il sapore è denso 

e piacevole, di buon corpo persistente, morbido, fresco e avvolgente.

Uve: 100% Lambrusco Grasparossa di Castelvetro

Provenienza: Zona collinare e pedecollinare a sud della Provincia di 

Modena. 

regione: Emilia Romagna

Grado Alcolico: 10,5% vol. 



Weindorf
Lagrein Alto Adige Doc

Informazioni

Descrizione: Lagrein A.Adige DOC Weindorf bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire 16-18°C

Provenienza: Egna, Ora 

Uve: Lagrein

regione: Trentino Alto Adige

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino chiaro, un aroma fine e 

gradevole che richiama il profumo della viola. Il gusto è pieno, vellutato 

e leggermente asprigno. Si conserva a lungo.

Grado Alcolico: 13% vol.



Campofaino
Bardolino Classico Doc

Informazioni

Descrizione: Bardolino Classico DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16°C.

Provenienza: Area classica di produzione indicata dal disciplinare che 

da Verona lambisce il lago di Garda.

Uve: Corvina, Rondinella, Molinara.

regione: Veneto

Caratteristiche: Di colore rosso rubino chiaro, ha un profumo fine, 

vinoso e caratteristico, con un sapore asciutto, sapido, leggermente 

amarognolo.

Grado Alcolico: 12% vol.



Levante
Chardonnay del Veneto Igt Frizzante

Informazioni

Descrizione: Chardonnay del Veneto frizzante IGT Levante bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C

Altre informazioni: Servire a 8°-10°C

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino scarico con riflessi 

verdognoli, il profumo è fruttato, fine e caratteristico, ricorda la mela 

golden e la crosta di pane. Ha sentori di frutta acerba e fiori di tiglio. Al 

palato è rotondo e fruttato.

Uve: Viene vinificato con uve chardonnay.

Provenienza: Le uve vengono raccolte in vari comuni del Veneto.

regione: Veneto

Grado Alcolico: 11% vol.



Levante
Vino Bianco Frizzante

Informazioni

Descrizione: Vino Bianco frizzante Levante bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C

Caratteristiche: Colore paglierino con riflessi verdognoli. Profumo 

fruttato. Al gusto si presenta armonico con sentore di mela 

accompagnato da sapori che ricordano la frutta secca. Abboccato. 

Fresco e vivace.

Uve: Prosecco, Chardonnay, Verduzzo.

Provenienza: Zone delle colline trevigiane.

regione: Veneto

Grado Alcolico: 10,5% vol.



Sigillo
Pinot Bianco del Veneto Igt

Informazioni

Descrizione: Pinot Bianco del Veneto IGT Sigillo bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino chiaro con riflessi 

verdolini. Il profumo è delicato e persistente, con lievi sentori di crosta di 

pane. Il sapore è asciutto, fresco, vivace e fruttato

Uve: Pinot.

Provenienza: Aree vitate della pianura veneta.

regione: Veneto

Grado Alcolico: 12% vol.



Sigillo
Sauvignon del Veneto Igt

Informazioni

Descrizione: Sauvignon IGT Sigillo bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino brillante ed intenso. Il 

profumo è leggermente aromatico, molto piacevole, con sentore di 

peperone dolce. Il sapore è armonico, fresco, elegante e caratteristico.

Uve: Sauvignon.

Provenienza: Aree vitate della pianura veneta.

regione: Veneto

Grado Alcolico: 12% vol.



Sigillo
Friulano Doc Grave del Friuli

Informazioni

Descrizione: Friulano Grave del Friuli DOC Sigillo bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Caratteristiche: Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, dal 

profumo delicato e caratteristico, dal sapore armonico con retrogusto 

piacevolmente amarognolo.

Uve: Tocai.

Provenienza: Territori del Piave

regione: Veneto

Grado Alcolico: 12% vol.



Sigillo
Cabernet del Veneto Igt

Informazioni

Descrizione: Cabernet IGT Sigillo bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C.

Caratteristiche: Di colore rosso rubino leggermente carico, il suo 

profumo è vinoso, intenso e caratteristico.Ha un sapore asciutto, pieno, 

armonico che si distingue per il gusto erbaceo.

Uve: Cabernet.

Provenienza: Aree vitate della pianura veneta.

regione: Veneto

Grado Alcolico: 12% vol.



Sigillo
Merlot del Veneto Igt

Informazioni

Descrizione: Merlot IGT Sigillo bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 18°-20°C.

Caratteristiche: Di colore rosso rubino leggermente carico, ha un 

profumo vinoso e caratteristico. Il suo sapore è asciutto, pieno e ben 

armonizzato.

Uve: Merlot.

Provenienza: Aree vitate della pianura veneta

regione: Veneto

Grado Alcolico: 12% vol.



Campofaino
Ripasso Valpolicella Superiore DOC

Informazioni

Descrizione: Valpolicella Ripasso Sup. DOC Campofaino bt. cl.75 x6

Zona produzione: Poiano e Nesente di Valpantena (Verona).

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 15°C.

Provenienza: Poiano e Nesente di Valpantena (Verona). 

CARATTERISTICHE DEL TERRENO. 22% Scheletro, 22% Sabbia, 

66% Limo, 12% Argilla, Calcare totale 36%, Calcare attivo 10%.

Uve: 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Corvinone.

regione: Veneto

Caratteristiche: Colore rubino violaceo, profumo di lampone e mora, 

pepe nero e liquirizia. Caldo e con tannino ben levigato.

Grado Alcolico: 14,5% vol. 



Le Odi
Falanghina Beneventano Igt

Informazioni

Descrizione: Falanghina Beneventano IGT Le Odi cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Caratteristiche: Il colore è giallo paglierino più o meno intenso. Il 

profumo è tipico e caratteristico con sentori di mela acerba. Il sapore 

asciutto e intenso.\n

Uve: Falanghina 100% 

Provenienza: Zone vocate alla produzione. 

regione: Campania 

Grado Alcolico: 12% vol. 



Frondina
Morellino di Scansano Docg

Informazioni

Descrizione: Morellino di Scansano DOCG Fròndina bt. cl.75 x6

Tipo di prodotto: Certificazione Bio

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 15°-16°C.

Provenienza: Toscana 

Uve: Sangiovese 95%, Colorino (Alicante), Merlot 5% 

regione: Toscana 

Caratteristiche: Un vino fresco all'insegna della beva. Le uve 

Sangiovese, Merlot e Colorino fermentano 8 giorni ad una temperatura 

di 28°. A fine fermentazione il vino viene affinato nei serbatoi di cemento 

vetrificato, imbottigliato a primavera e immesso in commercio ne

Grado Alcolico: 14% vol. 



Fattoria San Francesco
Cirò Bianco Doc

Informazioni

Descrizione: Cirò Bianco DOC Fattoria S. Francesco bt. cl.75 x6

Zona produzione: Cirò

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Calabria, centro orientale nella provincia di Crotone

Uve: Greco bianco.

regione: Calabria

Caratteristiche: Colore giallo paglierino con sfumature verdognole. 

Profumo fruttato e fragrante, delicato, oreale con profumi riconducibili al 

oredella Passiora, di media intensità e persistenza. Sapore morbido, 

fresco, brioso, equilibrato, gradevolmente armonico.

Grado Alcolico: 12,5% vol



Bosco Rosso
Vino Novello Vigneti delle Dolomiti Igt

Informazioni

Descrizione: Vino Novello Boscorosso bt. cl.75 x6

Temperatura di servizio: Servire a 13°-15°C.

Altre informazioni: Le principali caratteristiche del vino novello: 

innanzitutto, l'assenza quasi totale dei tannini rende questo vino 

degustabile anche alle temperature solitamente adatte ai bianchi; poi, 

alla degustazione sono apprezzabili note di banana, di frutti di bosco e 

di lampone secondo i tipici descrittori aromatici utilizzati dai sommelier. 

Proprio per queste caratteristiche il vino novello ha vita breve: data la 

forte sensibilità all’ossidazione, il suo aroma labile si esaurisce 

rapidamente. Il vino che si ottiene non è importante per corpo e 

struttura, ma è un prodotto assai piacevole, di facile consumo e capace 

di diffondere sensazioni fruttate e floreali, eleganti e intriganti. In quanto 

ad affinità con il vino francese, il novello ha solo l’età; la produzione 

italiana, infatti, contrariamente a quella francese che si basa su un unico 

vitigno, ne prevede più di sessanta, provenienti da differenti regioni. Il 

novello non ama l'invecchiamento e andrebbe consumato 

preferibilmente entro il mese di aprile.

Caratteristiche:  Il colore è rosso rubino vivace e brillante, il profumo 

ricorda i frutti di bosco in particolare il lampone. Il sapore è fresco, 

armonico, delicato e piacevole.

Uve: 100% Teroldego.  

Provenienza: Trentino.  

regione: Trentino Alto Adige 

Grado Alcolico:   12% vol.  



Privè Lounge
Spumante Millesimato Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Spumumante Extra Dry Millesimato 15 Privé Lounge bt. 

cl.75x6

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C

Provenienza: Colline dei comuni trevigiani.

Uve: Glera e Garganega.

regione: Veneto

Caratteristiche: Uno spumante dal colore giallo paglierino tenue. 

Profumi fruttati di pesca e pera con  note floreali di acacia sul finale. Al 

palato e morbido e fresco con una piacevole nota minerale.

Grado Alcolico: 11% vol



Palladio
Spumante Prosecco Doc Treviso Extra Dry Millesimato

Informazioni

Descrizione: Spumamnte Prosecco Millesimato Extra Dry DOC TV 

Palladio bt. Col. cl.75 x6

Zona produzione: Treviso

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 8°-10°C.

Provenienza: Nelle zone vocate alla produzione del prodotto. 

Uve: Glera 

regione: Veneto

Caratteristiche: Colore giallo con riflessi paglierini; profumo fruttato e 

sapore asciutto

Grado Alcolico: 11% vol. 



Ciòs
Prosecco Doc Treviso Extra Dry Millesimato

Informazioni

Descrizione: Spumante Prosecco Extra Dry Millesimato DOC TV Ciòs 

bt. cl.75 x6

Zona produzione: Treviso

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Temperatura di servizio: Servire a 6-8°C

Provenienza: Vigneti del Trevigiano.

Uve: Glera

regione: Veneto

Caratteristiche: Spumante dal perlage finissimo e dalla spuma vivace, 

ha colore giallo paglierino chiaro. Il profumo ricorda la frutta candita, il 

gusto è pulito, aromatico ma garbato grazie ad un residuo zuccherino 

naturale.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Le Vigne di Sammarco
Primitivo di Manduria DOP

Informazioni

Descrizione: Primitivo di Manduria DOP Vigne Sammarco bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18°C

Provenienza: Manduria, Sava (TA ).

Uve: Primitivo 100%.

regione: Puglia

Caratteristiche: Colore rosso rubino, arricchito da riflessi violacei. 

Profumo opulento, che rimanda alle ciliegie mature e alla prugna, con 

gradevoli note di cacao e vaniglia. Vino di struttura notevole, 

morbidezza data dalla presenza di tannini dolci

Grado Alcolico: 14% vol.



Le Vigne di Sammarco
Negroamaro Rosso Salento DOP

Informazioni

Descrizione: Negramaro Salento IGP Vigne Sammarco bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16°C

Provenienza: Cellino San Marco (BR).

Uve: Negroamaro 100%.

regione: Puglia

Caratteristiche: colore rubino intenso con tenui e sfuggenti riflessi color 

viola. Composto da frutti rossi e da un delicato erbaceo appena 

percettibile, che si miscela ad un inizio di etereo. Il gusto è caratterizzato 

da un buon equilibrio gustativo tra morbidezza e alco

Grado Alcolico: 13,5% vol.



Le Vigne di Sammarco
Uve di Troìa Puglia Rosso Igp

Informazioni

Descrizione: Uve di Troìa IGP Vigne Sammarco bt. cl.75 x6

Zona produzione: comune di Troìa

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Provenienza: Provincia di Foggia

Uve: Nero di Troìa 100%.

regione: Puglia

Caratteristiche: Colore brillante, di colore rosso rubino. Ciliegia sotto 

spirito, con sentori speziati di vaniglia e cannella. Dal gusto morbido, 

avvolgente e di buona tannicità

Grado Alcolico: 13% vol.



Famiglia Marrone
Langhe Doc Nebbiolo

Informazioni

Descrizione: Langhe Nebbiolo DOC Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 51

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Il territorio compreso nei 25 Comuni situati in Langa e 

Roero

Uve: 100% Nebbiolo.

regione: Piemonte

Caratteristiche: Vino con una buona struttura, fresco e piacevole, dal 

bouquet intenso e complesso, costantemente in evoluzione. Il colore è 

rosso rubino brillante, che tende al granato con riflessi aranciati con il 

passare degli anni. Il profumo è elegante, delicato, di rosa e viola. Al 

gusto è secco, vellutato, di buon corpo, di media tannicità, di frutta a 

bacca rossa, in particolare il lampone; col tempo assume sentori di 

spezie e di tabacco.

Grado Alcolico: 14% vol.



Fattoria San Francesco
Cirò Rosso Classico Doc

Informazioni

Descrizione: Cirò Rosso Class. DOC Fattoria San Francesco bt. cl.75 

x6

Zona produzione: Cirò

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 17-18°C

Provenienza: Calabria, centro orientale nella provincia di Crotone, Cirò, 

Cirò Marina, Crucoli, Melissa. 

Uve: Gaglioppo 

regione: Calabria 

Caratteristiche: Colore rosso rubino vivace, con riessi violacei. 

Profumo delicato, intenso, speziato, etero e piacevole. Sapore caldo, 

pieno, piacevolmente vinoso, equilibrato, sapido e persistente

Grado Alcolico:   13% vol.  



Famiglia Marrone
Dolcetto d'Alba Doc

Informazioni

Descrizione: Dolcetto d'Alba Doc Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 51

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 15-16°C

Provenienza: Zone vocate nel Piemonte

Uve: Dolcetto 100%

regione: Piemonte

Caratteristiche: Si presenta di colore rosso rubino molto intenso con 

riflessi violacei. Al naso si percepiscono note di frutti rossi, confettura e 

ciliegia. Il sapore è secco, di modesta acidità, con un piacevole 

retrogusto amarognolo.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Famiglia Marrone
Langhe Doc Arneis TRE FIE

Informazioni

Descrizione: Langhe Doc Arneis "Tre Fie" Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 50

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Provenienza: Madonna di Como, Alba (CN)

Uve: Arneis 100%

regione: Piemonte

Caratteristiche: Dal colore giallo paglierino con riflessi leggermente 

verdognoli, ha un profumo è delicato, con sentori di fiori bianchi, 

camomilla, omela, pesca e nocciola e un sapore è asciutto e 

gradevolmente amarognolo.

Grado Alcolico: 14% vol.



Famiglia Marrone
Langhe Doc Favorita

Informazioni

Descrizione: Langhe Doc Favorita Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 50

Tipo: 55

Temperatura di servizio: Servire a 10°-12°C.

Provenienza: Madonna di Como, Alba (Cn)

Uve: Favorita 100%

regione: Piemonte

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino con riflessi dorati. Il 

profumo è caratteristico e presenta note di fiori bianchi, mela, albicocca 

ed erba appena falciata. Il sapore è fresco, delicato e piacevolmente 

secco.

Grado Alcolico: 12% vol



Colli Bianchi
Barbera d'Alba DOC Colli Bianchi bt. cl.75 x6

Informazioni

Descrizione: Barbera d'Alba DOC Colli Bianchi bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: Seleziona..

Tipo: Seleziona..

Uve: Barbera (100%)

Temperatura di servizio: Servire a 18°C

Provenienza: 53 comuni in provincia di Cuneo

regione: Piemonte

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino intenso (diventa granato con 

l’invecchiamento), un profumo vinoso, intenso ed un sapore asciutto 

leggermente amarognolo e corposo

Grado Alcolico: 12,5% vol



Villaggi
Montepulciano d'Abruzzo DOC

Informazioni

Descrizione: Montepulciano d'Abruzzo Villaggi DOC bt. cl.75 x6

Caratteristiche: Dal colore rosso rubino di buona intensità, con riflessi 

violacei. Profumo elegantemente fruttato, con sentori evidenti di ciliegia 

e ribes. Ha un sapore di buona struttura, persistente e giustamente 

tannico.

regione: Abruzzo

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Uve: Montepulciano

Provenienza: Abruzzo

Grado Alcolico: 12,5% vol. 



Villaggi
Nero d'Avola DOC

Informazioni

Descrizione: Nero d'Avola Villaggi DOC bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: Seleziona..

Tipo: Seleziona..

Uve: Nero d'Avola

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Provenienza: Sicilia

regione: Sicilia

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino carico, con riflessi violacei. 

Profumo intenso, con note di bacche di sottobosco e piacevoli note 

eteree. Ha un sapore corposo, vellutato, morbido ma fresco; dal 

piacevole retrogusto fruttato.

Grado Alcolico: 13% vol. 



La Cincia
Sangiovese Igt Rubicone

Informazioni

Descrizione: Sangiovese Rubicone La Cincia IGT bt. cl.75 x6

Caratteristiche: Ha un colore rosso rubino, brillante. Profumo 

piacevolmente fruttato e vinoso, con sentori di mora e amarena. Ha un 

sapore di medio corpo, asciutto, con buona bevibilità

regione: Emilia Romagna

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Uve: Sangiovese

Provenienza: Emilia Romagna

Grado Alcolico: 11% vol. 



La Cincia
Trebbiano Igt Rubicone

Informazioni

Descrizione: Trebbiano Rubicone La Cincia IGT bt. cl.75 x6

Caratteristiche: Ha un colore giallo paglierino. Profumo 

prevalentemente floreale con sentori di fiori di campo. Ha un sapore 

fresco, beverino, con buona salinità; invitante

regione: Emilia Romagna

Temperatura di servizio: Servire a 10-12°C

Uve: Trebbiano

Provenienza: Emilia Romagna



Quantè
Prosecco Doc Treviso Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Prosecco Doc Treviso Extra Dry Quantè 

Zona produzione: Treviso

Tipo Spumante: 9

Colore.: Seleziona..

Tipo: 55

Uve: Glera

Temperatura di servizio: Servire a 6°-7°C.

Provenienza: Provincia di Treviso

regione: Veneto

Caratteristiche: Vino dal colore giallo paglierino, estremamente limpido 

e luminoso. Il perlage presenta una grana fine e persistente. il profumo 

è gradevole, di mela Golden, con note di pompelmo. Il gusto è fresco, al 

palato risulta gradevole ed armonico di grande piacevolezza.

Grado Alcolico: 11% Vol.



Famiglia Marrone
Langhe Doc "Passione"

Informazioni

Descrizione: Langhe Doc "Passione" Famiglia Marrone bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 51

Tipo: 55

Uve: Nebbiolo e Barbera 

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Provenienza: Vigneti situati nella prestigiosa area di produzione 

"Langhe", sapientemente assemblate per esaltarne la tipicità.

regione: Piemonte

Caratteristiche: Caratterizzato da colore rosso granato con riflessi 

aranciati, profumo intenso con complesse note di fiori secchi, lamponi e 

fragoline di bosco, confettura, noce moscata, che con il tempo evolvono 

facendo percepire sentori di funghi secchi, liquirizia, tabacco e cuoio. 

Grado Alcolico: 13% vol.



Famiglia Marrone
Tartufo nero Piemonte Doc

Informazioni

Descrizione: Tartufo nero Piemonte Doc Famiglia Marrone cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Uve: Barbera e Nebbiolo

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C

Provenienza: Zone vocate del Piemonte

regione: Piemonte

Caratteristiche: E' vino di territorio, vino in cui la piacevolezza e la 

facilità di beva si uniscono ad una qualità garantita dalla nostra 

trentennale esperienza di produttori.

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Famiglia Marrone
Tartufo bianco Piemonte Doc

Informazioni

Descrizione: Tartufo bianco Piemonte Doc Famiglia Marrone cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 50

Tipo: 55

Uve: Cortese e Chardonnay

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C

Provenienza: Zone vocate del Piemonte

regione: Piemonte

Caratteristiche: Si presenta con colore giallo paglierino con leggeri 

riflessi verdolini, profumato di fiori e frutta fresca, sapore netto, fresco e 

piacevolmente morbido. 

Grado Alcolico: 12,5% vol.



Pietra di Prun
Valpolicella Classico Sup. Ripasso Aquilus DOC

Informazioni

Descrizione: Valpolicella Classico Sup. Ripasso DOC Aquilus bt. cl.75 

x6 

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: Seleziona..

Tipo: Seleziona..

Uve: Corvina, Corvinon, Rondinella, Molinara, Oseleta

Provenienza: Vigneti dei poderi “Mandolari”, “Bosco”, 

“Tondin”,“Ronchiel”, “La Costa” ubicati sui terreni della Valpolicella 

Classica

regione: Veneto

Caratteristiche: Ottenuto con il metodo del “Ripasso”, questa 

lavorazione consiste nel far rifermentare il Valpolicella Classico sulle 

vinacce dell’Amarone e del Recioto per acquisire ulteriori profumi, colore 

e corpo. Dal colore rosso rubino carico, è un vino armonioso, sapido, 

profumo intenso e gradevole.

Grado Alcolico: 13% Vol



Pietra di Prun
Valpolicella Classico Superiore DOC Cruina

Informazioni

Descrizione: Valpolicella Classico Superiore DOC Cruina bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Uve: Corvina, Corvinon, Rondinella, Molinara, Oseleta

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Vigneti dei poderi “Ronchiel”, “La Costa”, “Monte 

Sant’Urbano” ubicati sui terreni della Valpolicella Classica

regione: Veneto

Caratteristiche: Colore rosso rubino carico, vino armonioso, sapido, 

profumo intenso e gradevole.

Grado Alcolico: 13% vol.



Pietra di Prun
Amarone Classico della Valpolicella DOCG Scappà

Informazioni

Descrizione: Amarone Classico della Valpolicella DOCG Scappà Terre 

di Prun bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Uve: Corvina, Corvinon, Rondinella

Temperatura di servizio: Servire a 18-20°C

Provenienza: Vigneti dei poderi “Mandolari”, “Tondin”, “Bosco”, “La 

Costa” ubicati sui terreni della Valpolicella Classica

regione: Veneto

Caratteristiche: dal colore rosso rubino carico tendente al granato; i 

profumi sono molto puliti di frutta a bacche, marmellata e ciliegie sotto 

spirito; regala sapori di vaniglia, spezie, liquirizia e mandorle amare.

Grado Alcolico: 16% vol.



Sirio - Divinae Stellae
Vermentino ligure Colli di Luni Sirio Divinae Stellae DOC

Informazioni

Descrizione: Vermentino ligure Colli di Luni Sirio Divinae Stellae DOC 

bt. cl.75 x6

Zona produzione: Luni, Castelnuovo Magra e Sarzana da 50 a 150 

metri circa di altitudine

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Descrizione prodotto: Attenta selezione delle uve, pressatura 

sottovuoto molto soffice con utilizzo di solo mosto fiore. Raffreddamento 

a 10-12 °C con decantazione naturale. Fermentazione a temperatura 

controllata di 16-17 °C per 15 giorni. Sosta dai 50 ai 90 giorni sulle fecce 

fini. Affinamento in acciaio fino a Febbraio.

Altre informazioni: Il Vermentino è uno dei tanti vitigni che negli ultimi 

anni ha visto un’espansione della sua coltivazione in Italia grazie 

all’innalzamento del livello qualitativo, per volontà di alcuni produttori 

che hanno intuito la potenzialità di questo vitigno. La Doc di origine “colli 

di Luni” fa riferimento alla parte orientale della Liguria in provincia di La 

Spezia e nella parte settentrionale della Toscana in provincia di Massa 

Carrara (interregionale con la Toscana) e comprende un territorio al 

quanto differenziato, con vigneti situati per la maggior parte in pianura e 

bassa collina. 

Uve: Vermentino 100%. 

Temperatura di servizio: 10-12° gradi

Provenienza: Luni, Castelnuovo Magra e Sarzana da 50 a 150 metri 

circa di altitudine

regione: Liguria

Caratteristiche: Vino dal bel colore giallo paglierino lucente. Aroma 

inconfondibile di macchia mediterranea, con sentori di ginestra, e 

margherite gialle, sensazioni citrine di pompelmo, limone, e sentori 

minerali, che ritroviamo al palato con un perfetto equilibrio di freschezza 

e sapidità.

Grado Alcolico: 13% vol



Famiglia Marrone
Moscato d'Asti Docg

Informazioni

Descrizione: Moscato d'Asti Solaris DOCG Fam.Marrone bt. cl.75 x6

Zona produzione: Esposizione sud Est, altitudine 310 m. Queste 

colline, di recente formazione geologica, hanno in superficie un terreno 

prevalentemente calcareo, con un'elevata presenza di sabbia di quarzo 

e calcare molto fine, che si alternano a strati compatti di arenaria grigia.

Tipo Spumante: 11

Colore.: 57

Tipo: 56

Altre informazioni: Subito dopo la raccolta le uve vengono portate in 

celle frigo dove subiscono un abbattimento della temperatura fino a 6° 

C, fondamentale per preservare i profumi durante la pressatura. 

Macerazione a freddo a contatto con le bucce per 4 ore. Fermentazione 

in autoclave a 16° C fino al raggiungimento di 5°C di alcool. Blocco della 

fermentazione a -3° C.

Uve: 100% Moscato

Provenienza: Vignetti in Madonna di Como, Alba

regione: Piemonte

Caratteristiche: È il vino della festa, l'ideale compagno di ogni dessert. 

La fragranza dell'aroma, tipica delle uve da cui proviene, infonde a 

questo vino un profumo intenso di muschio, di fiori di robinia e d'arancio, 

di salvia e di miele, e rovoca emozioni prolungate dalla persistenza di un 

sapore gioioso. Nella sua allegria vi è il calore e la luce rubata al sole 

che irradia i vigneti.

Grado Alcolico: 5,72 % Vol.



Ciòs
Asolo Prosecco Superiore Docg Extra Dry Ciòs

Informazioni

Descrizione: Asolo Prosecco Superiore Docg Extra Dry Ciòs

Zona produzione: Comprensorio della Docg Asolo Prosecco

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Descrizione prodotto: Vino spumante a fermentazione naturale con 

Metodo Charmat, ottenuto da una selezione dalle migliori uve 

provenienti dalle colline della zona Docg Asolo.

Uve: Glera

Temperatura di servizio: Servire a 6-8 °C

Provenienza: Comprensorio della Docg Asolo Prosecco

regione: Veneto

Caratteristiche: Di colore giallo paglierino chiaro e con un’impeccabile 

limpidezza ricamata da un minuto e incessante perlage, ha un profumo 

intensamente fruttato che ricorda la mela golden ed i fiori di acacia. Il 

suo gusto è sapido, piacevolmente snello, leggero di alcol. 

Grado Alcolico: 11% vol



Le Bicchieraie
Chianti Superiore Docg Bio Le Bicchieraie

Informazioni

Descrizione: Chianti Superiore Docg Bio Le Bicchieraie

Zona produzione: Toscana

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Uve: Sangiovese 100%

Temperatura di servizio: 18-20°C

Provenienza: Toscana

regione: Toscana

Caratteristiche: Dal colore bel rosso rubino, tipico del Sangiovese, ha 

un profumo di buona consistenza. Si propone all'olfatto carico di frutti 

rossi maturi, ciliegia e lamponi, con una virata finale di rosa canina. In 

bocca scende equilibrato, ha freschezza e bei tannini. Chiude lasciando 

il palato pronto al nuovo sorso. 

Grado Alcolico: 13,5% vol



Villaggi
Chardonnay Vino Varietale d'Italia Villaggi cl.75

Informazioni

Descrizione: Chardonnay Vino Varietale d'Italia Villaggi cl.75

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: Seleziona..

Uve: Chardonnay

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C

Provenienza: Terreni vocati

regione: Lombardia

Caratteristiche: Vino dal colore giallo paglierino limpido; il profumo 

fruttato ha sentori di pesca e frutta esotica. Il sapore è morbido e di 

buon corpo.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Villaggi
Merlot Vino Varietale d'Italia Villaggi cl. 75

Informazioni

Descrizione: Merlot Vino Varietale d'Italia Villaggi cl. 75

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Uve: Merlot

Temperatura di servizio: Servire a 16-18°C 

Provenienza: Terreni Vocati

regione: Lombardia

Caratteristiche: Vino dal colore rosso intenso e brillante; il profumo è 

immediato e persistente. Il sapore è snello e ricco di sentori di frutti rossi.

Grado Alcolico: 11,5% vol.



Jacques Bolland
Champagne Brut Blanc de Noirs

Informazioni

Descrizione: Champagne Jacques Bolland Cuvee Brut Blanc de Noirs 

bt. cl.75x6

Zona produzione: Bar-sur-Aube

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Descrizione prodotto: Prodotto integralmente da uve Pinot Noir, da 

vigneti di circa 35 anni di età, situati ad un altitudine di 178 mt slm, nella 

piccola Neuville sur Seine

Altre informazioni: certificata Terra Vitis

Uve: Pinot nero 100%

Temperatura di servizio: Servire a 8-10°C

Provenienza: La Maison Jacques Bolland produce Champagne nel 

cuore della Cote de Bar, nel dipartimento dell'Aube, su terreni calcarei e 

sottosuoli con fossili minerali dell'era Kimmerigiana. 

regione: Francia/ Champagne

Caratteristiche: Colore giallo che vira verso l’oro, con una schiuma 

cremosa e delle bollicine fini e persistenti. Al naso spiccano sentori di 

frutta secca pane tostato e note citrine che ne accentuano la mineralità 

al palato, con una nota acidula che lo rende vivo e molto piacevole. 

Grado Alcolico: 12 % vlol



Baudry
Champagne Baudry Cuvee Brut Privilege

Informazioni

Descrizione: Champagne Baudry Cuvee Brut Privilege bt. cl.75 x6

Zona produzione: Bar-sur-Seine

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Descrizione prodotto: Perfetto equilibrio tra Pinot Noir e Chardonnay, 

impiegati nell’assemblaggio per il 50% dei vitigni menzionati. L’annata 

2013 in Francia è stata particolarmente favorevole, tanto da dare vini di 

una certa struttura e una bellissima acidità che gli permettono di andare 

avanti negli anni senza inciampare in momenti di stanchezza e 

appiattimento. 

Uve: 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay

Temperatura di servizio: Servire a 8/10*C

Provenienza: La Maison Baudry è situata nel comune di Neville Sur 

Seine. Sono recoltant manipolant da 11 generazioni, con 20 ha di 

vigneti di proprietà a Pinot Noir, Chardonnay e pinot Meunier e certificati 

Terra Vitis 

regione: Francia/Champagne

Caratteristiche: Dal colore giallo vibrante con perlage leggero ma 

elegante. All’olfatto, ha corpose note di frutta gialla, ed esotica come 

ananas e mango, e delicati profumi di fiori bianchi che lasciano 

sensazioni di finezza e delicatezza. In Bocca è seducente e lascia 

spazio ad un corpo carnoso con una buona vivacità. Un’entrata viva ed 

irruenta con un finale delicato che si chiude su note di anice e liquirizia 

che fanno venir voglia di sorseggiarne subito un altro sorso, il tutto 

dosato dalla freschezza e la finezza delle bollicine che rendono lo 

Champagne di una lunghezza notevole. 

Grado Alcolico: 12%vol



Baudry
Champagne Baudry Brut Milllesime 2013

Informazioni

Descrizione: Champagne Baudry Brut Milllesime 2013 bt. cl.75 x6

Zona produzione: Bar-sur-Seine

Tipo Spumante: 10

Colore.: 57

Tipo: 56

Descrizione prodotto: Perfetto equilibrio tra Pinot Noir e Chardonnay, 

impiegati nell’assemblaggio per il 50% dei vitigni menzionati. L’annata 

2013 in Francia è stata particolarmente favorevole, tanto da dare vini di 

una certa struttura e una bellissima acidità che gli permettono di andare 

avanti negli anni senza inciampare in momenti di stanchezza e 

appiattimento

Altre informazioni: certificazione Terra Vitis

Uve: 50% Pinot Noir, 50% Chardonnay

Temperatura di servizio: Servire a 8/10*C

Provenienza: La Maison Baudry è situata nel comune di Neville Sur 

Seine. Sono recoltant manipolant da 11 generazioni, con 20 ha di 

vigneti di proprietà a Pinot Noir, Chardonnay e pinot Meunier e certificati 

Terra Vitis

regione: Francia/Champagne

Caratteristiche: colore Giallo intenso e lucente nonostante la 

permanenza sui lieviti di 36 mesi, le bollicine sono delicate, fini ed 

eleganti. Ha profumi evoluti di frutta esotica di ananas, banana e un 

sottofondo di papaya e pesca sciroppata che gli conferisce note dolci e 

delicate, con uno scoprirsi di fiori secchi come gelsomino e margherite 

che gli donano un estrema leggerezza al naso. Al gusto è vivace, 

allegro e aperto ad una bellissima vivacità che lo rende uno Champagne 

robusto ma leggero allo stesso tempo che non affatica le pupille 

gustative, con un retro gusto di sambuco e note aromatiche. Il tutto 

sostenuto dalla finezza e delicatezza delle bollicine che chiudono in 

un’affascinante lunghezza. 

Grado Alcolico: 12%vol



Privè Lounge
Prosecco Doc Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Prosecco DOC Ex.Dry c/sacch. Privé Lounge bt. cl.75 x6

Tipo Spumante: 9

Colore.: 57

Tipo: 56

Uve: Glera

Temperatura di servizio: Servire a 6/8°C

Provenienza: comuni delle colline Venete

regione: Veneto

Caratteristiche: Colore Paglierino tenue con spuma esuberante Aroma 

Giustamente aromatico, caratteristico con delicati sentori di pera e 

pesca . Gusto Perfetto equilibrio di dolcezza e freschezza di grande 

bevibilità

Grado Alcolico: 11%vol



Quantè
Prosecco Rosè Doc Millesimato Extra Dry

Informazioni

Descrizione: Prosecco Rosè Doc Millesimato Extra Dry Quantè

Tipo di prodotto: Vino Spumante Millesimato prodotto in regione 

determinata, ottenuto da uve Glera ( max 85%) Pinot Nero ( max 15%).

Zona produzione: Vitigni utilizzabili, Glera (85-90%) e Pino nero 

vinificato in rosso (10-15%)

Tipo Spumante: 9

Colore.: 59

Tipo: 55

Descrizione prodotto: Prosecco Rosé Quantè DOC Millesimato Ex.Dry 

bt. cl.75 x6

Altre informazioni: Vino spumante ottenuto da rifermentazione in 

autoclave con il metodo “Charmat” con una lunga maturazione sui lieviti 

di minimo 60 giorni

Uve: Glera 85% - Pinot Nero 15%

Temperatura di servizio: Conservare a temperatura ambiente (non 

superiore ai 18 °C). temperatura di servizio 4/5° C. non soggetto a 

scadenza

Provenienza: Un vino che si ottiene dall’assemblaggio di due vitigni, il 

Glera (85%) e il Pinot Nero (10-15%), ottenuto da un processo di 

spumantizzazione con il Metodo Charmat/Martinotti.

regione: Veneto

Caratteristiche: La ricerca e le tecniche produttive sempre in continua 

evoluzione hanno creato questo spumante dal colore rosato tenue, dai 

caratteristici riflessi ramati con sentore di fiori bianchi tipici del vitigno 

Glera, che si accompagnano alle note di viola e lamponi in dono al Pinot 

nero che dà vita ad un vino di buona struttura per poi percepire 

distintamente al retrogusto piccoli frutti rossi di sottobosco

Grado Alcolico: 11% Vol



Tenuta Messieri
Offida Pecorino Tenute Messieri DOCG

Informazioni

Descrizione: Offida Pecorino DOCG Tenute Messieri Docg

Qualche parola sul marchio
tenuta Messieri

Tipo di prodotto: vino bianco

Zona produzione: Comune di Offida

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Descrizione prodotto: colore: giallo dorato intenso con un leggero 

riflesso verdolino, di grande intensità e vivacità. cristallino e consistente. 

profumo: al primo naso intenso con note balsamiche di erbe aromatiche, 

eucalipto, mentuccia, al secondo naso note di frutta matura di pesche e 

agrumato di bergamotto con spiccata mineralità gusto: intenso, 

persistente, senza cedimenti. freschezza e sapidità in grande sinergia a 

creare equilibrio con alcool importante, ma necessario. il finale è molto 

lungo sia al gustativo che per via retronasale con rimandi agrumati di 

salvia fresca.

Uve: 100% Pecorino

Temperatura di servizio: 8/10°C

Provenienza: comune di Offida

regione: Marche

Caratteristiche: vinificazione: vendemmia manuale con selezione dei 

grappoli a partire dalla prima decade di settembre. vinificazione in 

bianco con lieviti ecotipici a temperatura controllata di 14-16°. 

Affinamento e maturazione in serbatoi di inox per 8 mesi e almeno 12 

mesi in bottiglia.

Grado Alcolico: 13.5 vol



Tenuta Messieri
Rosso Piceno Tenute Messieri DOC Sup.

Informazioni

Descrizione: Rosso Piceno Tenute Messieri DOC Sup.

Qualche parola sul marchio
tenuta Messieri

Tipo di prodotto: vino rosso

Zona produzione: comune di Offida

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 58

Tipo: 55

Descrizione prodotto: colore: rosso granato con riflessi aranciati, 

limpido, impenetrabile e di bella vivacità. profumo: intensa nota olfattiva 

di frutto maturo accompagnata da una grande complessità di fiori rossi 

appena appassiti e ciligie marasca sotto spirito, fragoline di bosco, 

cacao e spezie dolci di liquirizia completano il bouquet note di erbe 

aromatiche balsamiche e amaricanti di rabarbaro. gusto: ingresso molto 

strutturato, caldo e sapido e con tannino in evidenza, evoluto ed 

equilibrato. Piacevole finale gustativo e retro nasale con rimandi di 

liquirizia e marasche, note agrumate di arancia amara e cenni di chiodi 

di garofano. 

Uve: Montepulciano, Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit 

Verdot.

Temperatura di servizio: 18°C

Provenienza: comune di Offida (AP)

regione: Marche

Caratteristiche: vendemmia manuale con selezione dei grappoli a 

partire dalla terza decade di settembre per il Sangiovese ed a seguire le 

altre 3 uve nere. Vinificazione con macerazione delle uve nere a 

temperatura controllata di 14/16°C. Affinamento: maturazione in bote di 

legno di rovere di slavonia da 40/50 hl per 16/18 mesi e botti in cemento 

vetrificato. Ulteriore affinamento in bottiglia almeno 4 mesi.

Grado Alcolico: 13.5 Vol



Terra Moresca
Grillo DOC Sicilia Terr Moresca

Informazioni

Descrizione: Grillo DOC Sicilia Terr Moresca

Tipo di prodotto: vino bianco

Zona produzione: Petrosino

Tipo Spumante: Seleziona..

Colore.: 57

Tipo: 55

Descrizione prodotto: Epoca di raccolta a partire dalla seconda 

decade di agosto. vinificazione in riduzione con pressatura soffice e 

successiva lunga fermentazione a bassa temperatura. Afinamento di 4 

mesi in acciaio.

Altre informazioni: terreno strutturato di origine calcare-sabbioso, 

appartenente alle Terre Rosse del Mediterraneo: ha un buon equilibrio 

tra aria e acqua nel suolo, oltre ad un'elevata riserva idrica. altimetria: 

quota zero s.l.m. clima: situata a 800m di distanza dal mare è una zona 

che gode dell'azione mitigatrice delle brezze marine, le quali abbattono 

le temperature massime

Uve: Grillo in purezza

Temperatura di servizio: 8/10°C

Provenienza: Petrosino_ Prov. Trapani

regione: Sicilia

Caratteristiche: colore: giallo paglierino Profumo: fini aromi di agrumi si 

fondono a spiccate note di fiori d'arancio e mandorlo. gusto: fresco ed 

equilibrato, con note di pompelmo, cedro, limone, addolcite da cenni di 

vaniglia

Grado Alcolico: 12.5% Vol


