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Informazioni

Descrizione: Morellino di Scansano DOCG Frondina bt.
cl.75 x6

Uve: Sangiovese 95%, Colorino (Alicante), Merlot 5%
regione: Toscana

Provenienza: Toscana

Grado Alcolico: 14% vol.

Caratteristiche: Un vino fresco all'insegna della beva. Le
uve Sangiovese, Merlot e Colorino fermentano 8 giorni ad
una temperatura di 28°. A fine fermentazione il vino viene
affinato nei serbatoi di cemento vetrificato, imbottigliato a
primavera e immesso in commercio ne

Temperatura di servizio: Servire a 15°-16°C.

Colore.: 58

Tipo: 55

Tipo di prodotto: Certificazione Bio

Tipo Spumante: Seleziona..



